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No siempre es facil saber lo que se come. Y en el caso de las
hamburguesas menos. La carne de caballo no es mala, pero no
parece razonable que aparezca en las que se venden como hechas
solo de vacuno. Las organizaciones de consumidores y usuarios
Resumen: alertan sobre las dificultades en el control del proceso que va desde
la produccién de los productos alimentarios hasta su distribucion y
venta. Aunque no se cuestione la seguridad alimentaria, esas fallas
hacen que la calidad por la que se paga cuando se compra no siempre
esté garantizada en el producto gue se vende.
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Propuesta didactica
Actividades para el alumnado

1. Sefiala cudles de las siguientes afirmaciones son verdaderas y cudles falsas teniendo en
cuenta lo que se dice en el texto sobre la calidad de las hamburguesas:

1. Segun el reportaje la mayoria de los productos analizados en 2011 estaban mal etiquetados.

2. Segun el reportaje los establecimientos alimentarios en los que se vende carne y derivados es
el que registra un mayor porcentaje de incumplimientos.

3. Segun la OCU ninguna marca de hamburguesas alcanza una calificacion positiva en todos y
cada uno de los indicadores evaluados.

4. La presencia de carne de caballo en las hamburguesas supone un riesgo para la salud.

5. Los sulfitos son un aditivo que inhibe la proliferacién de bacterias y mantiene el color
original de la carne.

6. Las organizaciones de consumidores atn no han hecho anélisis sobre la leche similares a los
publicados sobre las hamburguesas.

7. El control sobre la distribucion de los productos alimentarios es mayor que la que se tiene
sobre su produccion.

8. Nadie estaria dispuesto a pagar mas por disponer de mas informacion sobre el origen de los
productos alimentarios que compra.

9. Cuanto mas larga sea la cadena de produccion y distribucién mas probable es el fraude
alimentario.
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10. Por razones culturales, mas que sanitarias, era importante para los britanicos e irlandeses
atajar el fraude de la carne de caballo en las hamburguesas.

2. Haz un resumen del texto para que alguien que no lo haya leido pueda saber tres cosas:
a) En qué consisti6 el fraude de la carne de las hamburguesas en Irlanda.
b) Los resultados de los andlisis efectuados por las asociaciones de consumidores.
c) La diferencia entre fraude y peligro alimentario.

3. ¢Por qué aumenta la probabilidad de fraude alimentario cuanto mas larga es la cadena de
produccién y distribucion de los alimentos?

4. En el reportaje se incluyen datos de una evaluacion realizada por la OCU sobre diversas
marcas de hamburguesas. Intenta adaptar los criterios de evaluacion de modo que puedas
valorar los tres primeros aspectos (calidad del etiquetado, informacion sobre la presencia de
sulfitos e informacién sobre aditivos) en las diferentes marcas de hamburguesas que se venden
en los mercados préximos a donde vives. Prepara un informe sobre esas marcas de
hamburguesas en una tabla similar a la que incluye el reportaje.

5. El frigorifico de tu casa o el del comedor de tu centro educativo puede ser un buen lugar para
investigar sobre la informacion que tenemos acerca de lo que comemos. Mira el etiquetado de
los productos que hay en él y evallGa la informacion disponible cumplimentando la siguiente
tabla.




Puedo saber exactamente la fecha de caducidad o de consumo preferente de la leche.

Puedo saber exactamente la fecha de caducidad o de consumo preferente de los productos lacteos.
Puedo saber exactamente el lugar de produccion de la leche.

Puedo saber exactamente la fecha de caducidad o de consumo preferente de la carne.

Puedo saber exactamente el lugar de produccion y las caracteristicas de la carne.

Puedo saber exactamente el lugar de produccion y las caracteristicas de las verduras.

Puedo saber exactamente el lugar de produccion y las caracteristicas de las frutas.

Puedo saber exactamente la fecha de caducidad o de consumo preferente de los huevos.

Puedo saber exactamente el lugar y la forma en que vivian las gallinas que pusieron los huevos.
Puedo saber exactamente qué componentes tienen los alimentos precocinados.

6. Sefiala las dificultades que ha supuesto tener que responder “si” 0 “no” en cada uno de esos

apartados.

7. Afade a esa lista otros indicadores que podrian ser evaluados en los alimentos que se
consumen en los hogares o en los restaurantes.

8. “La mitad de los espafioles estaria dispuesto a pagar un 5 % mas por conocer la
procedencia de los productos. Y ello por varias razones. Por saber el recorrido que han hecho
antes de llegar a la tienda, por apoyar a la agricultura o a la pesca de una regién concreta, por
cuestiones éticas o porque esa informacion les ofrece mas confianza en el producto”. ¢Crees
que es importante disponer de ese tipo de informacién? ¢ Tienen razon los espafioles que estan
dispuestos a pagar mas por los productos con tal de disponer de ella?

9. En el reportaje se habla de la OCU y de instituciones que tienen responsabilidad sobre el
control de los alimentos. Averigua cuales son las que existen donde vives y en tu pais para
esos mismos fines e intenta contactar con alguna de ellas. Prepara un cuestionario para hacer
una entrevista a algun responsable de una de esas organizaciones. A partir de sus respuestas
redacta un reportaje sobre el control del fraude en los alimentos.

10. Al final del reportaje se plantea un dilema: “¢Qué es mejor en estos casos: lanzar alertas
preventivas que pueden causar graves pérdidas economicas a quienes no tienen culpa, o
esperar a confirmar el origen de la epidemia, con riesgo de que mientras tanto se extienda?”.
Busca informacién sobre casos en los que ese dilema se haya planteado y valora las
implicaciones de cada una de esas alternativas.

11. Sobre cada frase de la siguiente quiniela sefiala tu postura de acuerdo, desacuerdo o duda.
Selecciona dos o tres frases de la quiniela que te parezcan destacables (estés o no de acuerdo
con lo que dicen) y redacta un comentario sobre ellas.

Quiniela sobre la seguridad alimentaria

1. Mientras no haya riesgos para la salud, no importa de qué estén hechas las
hamburguesas.

2. El etiquetado de los alimentos es menos importante que confiar en quien los vende.

3. Pagaria mas por conocer con detalle donde y cdmo se han producido los alimentos
gue consumo y coémo han llegado hasta mi.

4. La calidad de los huevos no depende de las condiciones en que viven las gallinas.

5. Pagaria mas por un alimento si ello garantiza que los animales de los que procede han
tenido un buen trato.

6. Me gustaria saber de dénde vienen todos los alimentos que compro para poder elegir
los que se han producido en determinados lugares.

7. Su precio no deberia ser lo mas importante al decidir los alimentos que se consumen.

8. Los alimentos mas caros suelen ser los mejores.
9. Debemos saber mas para consumir mejor.

10. Saber elegir los alimentos que se consumen ayuda a hacer que sea mejor lo que se
consume.
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1: De acuerdo; X: Enduda; 2: En desacuerdo
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Propuesta didactica
Sugerencias para el profesorado

- De entre las actividades propuestas conviene elegir cudles se adaptan mejor al grupo y a sus
intereses. En todo caso, antes de proponer la realizacion de las actividades se recomienda una
lectura atenta del texto.

- La actividad 1 facilita el analisis del contenido del texto. Su revision permitira aclararlo y
resolver posibles dudas. La actividad 2 sugiere repasar el reportaje centrando la atencién sobre
los tres aspectos que en ella se destacan. La actividad 3 plantea la relacion entre la dificultad
de control alimentario y la longitud de la cadena de produccion y distribucién. La actividad 4
centra la atencion sobre la evaluacion de diferentes marcas de hamburguesas que aparece en
el reportaje y sugiere hacer un andlisis parcial de naturaleza similar sobre las que se venden en
el propio entorno. Las actividades 5, 6 y 7 proponen hacer una pequefia investigacién empirica
sobre la informacién contenida en el etiquetado de los alimentos que se consumen en el
entorno mas préximo. La actividad 8 incluye una afirmaciéon del reportaje sobre el valor que
asigna el consumidor a la informacion disponible y propone reflexionar sobre el mismo. La
actividad 9 sugiere contactar con organizaciones similares a las que se citan en el reportaje y
preparar una entrevista a alguno de sus responsables con el fin de preparar otro reportaje
analogo. La actividad 10 se centra en un dilema importante en relacion con la seguridad
alimentaria proponiendo valorar las implicaciones de cada una de las opciones. La actividad 11
plantea cuestiones valorativas que pueden generar cierta controversia en relacién con esos
temas.

- Aunque las actividades propuestas estan redactadas para ser realizadas individualmente,
varias de ellas son especialmente propicias para ser desarrolladas en equipo o incluso en
debate abierto con toda la clase. Es especialmente interesante, en este sentido, compartir los
trabajos sobre las actividades 4, 5, 6, 7y 9.

- Podria ser oportuno registrar algunos de los comentarios y las respuestas que aparecen en el
aula en torno a las actividades 8, 10 y 11. Tales apreciaciones pueden ser Utiles para entender
las percepciones que los jovenes tienen acerca de los temas relacionados con el fraude y la
seguridad alimentaria.
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Lo que esconde
una hamburguesa

La mayoria de los preparados carnicos contienen mezclas

de diferentes especies

Un informe de la OCU revela una baja

calidad en gran parte de las marcas que se venden en Espafa

RAQUEL VIDALES

;Quién sabe de lo que esta hecha
una hamburguesa? A juzgar por
lo que encontraron en sus anali-
sis las autoridades sanitarias ir-
landesas hace un par de sema-
nas, que detectaron un alto por-
centaje de ADN de caballo en va-
rias marcas supuestamente de
vacuno distribuidas en ese pais y
Reino Unido, a veces ni siquiera
lo saben las propias cadenas de
supermercados que las venden.
O tiran balones fuera: en este ca-
so, los balones apuntaron a Ho-
landa y Espafia como presuntos
culpables de la adulteracion, ex-
tremo al que en un primer mo-
mento dio crédito el ministro de
Agricultura irlandés, que asi lo
anuncio a la prensa, y que él mis-
mo ha tenido que desmentir este
fin de semana. Dublin senala
ahora a Polonia como lugar de
origen de la materia prima.

El aviso de la presencia de
ADN de caballo en aquellas ham-
burguesas no iba acompanado
de ninguna alerta sanitaria,
puesto que la carne, al margen
de su procedencia, cumplia con
la legislacion vigente y no consti-
tuia ningtn peligro para la sa-
lud. Pero ello no evitd que se avi-
vara en la opinion publica, una
vez mas, la eterna sospecha de
que no todas las hamburguesas
son lo que dicen ser. Ain més: la
Organizacién de Consumidores
y Usuarios (OCU) publica hoy un
informe sobre 20 marcas de
hamburguesas frescas envasa-
das comercializadas en super-
mercados espafoles que no ani-
ma a superar esta desconfianza.
Solo cinco de las marcas analiza-
das superan, con un aprobado
raspado, el examen de calidad
de la carne al que fueron someti-
das.

De entrada, la OCU detecta el
mismo problema que denuncia-
ron las autoridades irlandesas:
una falta de transparencia en el
etiquetado. Segun el estudio, 6
de las 20 marcas de hamburgue-
sas analizadas incumplen la obli-
gacion de indicar el porcentaje
de carne utilizado en su
elaboracion, lo que ademas indu-
ce a error al consumidor que
cree que esta comprando un pro-
ducto que es 100% carne cuando
en realidad contiene otros mu-
chos ingredientes: desde protei-
nas de carne hasta antioxidan-
tes, colorantes o potenciadores
del sabor. Estos tltimos, apunta
el informe, “son inocuos pero

IEvaIuaci6n de marcas de hamburguesas segtin la OCU
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CALIFICACION
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Raza Nostra. Hamburguesa de buey gallego.

64

Raza Nostra. Hamburguesa basic.

63

Roler Summum. Burger de novillo delrlanda. [

ElCortelnglés. Hamburguesas de vacuno.

54

Roler Big Burger. Vacuno bovino.

51

Roler Mickey. Burger de vacuno.
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Carrefour Manhattan. Hamburguesa de buey. (-]

49

EroskiBasic. Hamburguesas de vacuno.

o 49
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Natural Fresh (Aldi). Hamburguesa de vacuno. ® [+)

Alipende Burger Meat vacuno.

( 47

CarrefourKids. Burger para nifios Disney.
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46

El Pozo Seleccién. Burger cuarto delibra.

Martinez Loriente (Mercadona). Burger Meat.

44
44

Villadel Monte (Alcampo). Burger Meat.
Carrefour Burguer Meat Vacuno.

43
42

Granja Los Tilos (El Corte Inglés). B.M. Americano

Emcesa.Burger Meatvacuno.
Rustico (Lidl). Burger de terneravacuno.

Granjero (Coren).Hamburguesa de ternera.

Roler Redondissima de vacuno. Clasica.
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1. Aditivos: potenciador de sabory colorantes. 2. Incluye otros dos criterios: resultados antibidticosy valoracién de cocineros profesionales.

Hl CONTROL SANITARIO DE ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS
TO'lI'AL (eltotal incluye otros 11 grupos controlados)

518.734 [ 111,622 |
Pro.d.uzﬁos Nlimgro. de
Carney derivados 98.433 12.810
Pescados, moluscos y derivados 25.104 5.345
Huevosy derivados 2.643 338
Lechey derivados 9.332 1314
Grasas comestibles (excepto mantequilla) 3.211 174
Cerealesy derivados 42.852 9.392
Vegetalesy derivados 16.453 4.397
Comidas preparadas y cocinas centrales 215.750 58.303
Alimentacién especial y complementos 3.292 189

H CONTROL DELETIQUETADO
Informacién del producto (2011)

657
Productos
controlados

37,29%
Incorrectos

62,71%
Correctos

Fuente: Organizacién de Consumidores y Usuarios (OCU). Agencia Espafiola parala Seguridad Alimentaria (AESAN). Instituto Nacional de Consumo (INC).

pueden enmascarar una baja ca-
lidad de la carne”.

El estudio afirma también
que 16 de las 20 marcas examina-
das llevan sulfitos, otro aditivo
que inhibe el crecimiento de bac-
terias y mantiene el color origi-
nal de la carne fresca, lo que de
nuevo ayuda a disimular una po-
sible merma de calidad de la ma-
teria prima. “Esto no tiene im-
portancia cuando el nivel de sul-
fitos es bajo, pero si es demasia-
do alto puede ocasionar vomi-
tos, dolores abdominales y, en
personas con alergia, dolores de
cabeza y nduseas. Y el hecho es
que algunas de las hamburgue-
sas analizadas llevan el 90% de

laingesta diaria admisible de sul-
fitos, lo que significa que la per-
sona que se coma ese producto
no deberia tomar més en toda la
jornada, ni siquiera anadirle
mostaza o tomate”, precisa la
OCU.

“Lo que basicamente se des-
prende de este estudio es que las
distribuidoras estdn apretando
tanto los precios, que llega un
momento en que la calidad se
resiente. No estamos hablando
de un problema de seguridad ali-
mentaria, como tampoco lo hu-
bo al detectarse carne de caballo
en Irlanda, pero si de una mer-
ma de calidad que en algunos
casos podria constituir un frau-
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de de consumo. Esta claro que
nadie vende ternera a precio de
zanahorias, y existen muchos
aditivos para disimular ese posi-
ble deterioro de la calidad”, expli-
ca la portavoz de la organiza-
cion, Ileana Izverniceanu.
Aunque el informe de la OCU
no lo especifica, es un hecho que
la mayoria de los preparados car-
nicos contienen mezclas de car-
ne de diferentes especies. “De he-
cho, es muy raro que una ham-
burguesa de vacuno contenga
GUnicamente vacuno. La normati-
va permite que se puedan etique-
tar como tal las que tienen en
torno a un 60% de esta carne,
por lo que la mayoria tienen

mezclas de otras especies, sobre
todo cerdo. Y no solo por una
cuestion de precio, sino también
para hacerlas mas sabrosas. Es-
to no constituye fraude si esta
debidamente senalado en la eti-
queta. Incluso si las cantidades
de otras especies son minimas,
ni siquiera es necesario declarar-
lo”, explica Joaquin Fuentes-Pi-
la, codirector del master en ges-
tién de la calidad alimentaria de
la Universidad Politécnica de
Madrid.

El analisis de las hamburgue-
sas realizado por la OCU recuer-
da a otro estudio que esta misma
organizacion redact6 en 2011 so-
bre la calidad de la leche y que
resulté controvertido por sus
conclusiones: la leche que se con-
sume ahora es, en general, mas
pobre que hace 10 afios, a veces
es sometida a tratamientos tér-
micos muy agresivos que degra-
dan sus propiedades e incluso
en ocasiones es demasiado vieja
y, por tanto, con escasos nutrien-
tes. La polémica lleg6 a tal punto
que la Federacion Nacional de
Industrias Lacteas lo ha llevado
a los tribunales, que de momen-
to, en primera instancia, han re-
chazado la demanda. “Tampoco
en aquel caso estabamos hablan-
do de un problema sanitario y ni
siquiera acusamos a ninguna
marca de fraude de consumo,
porque todas las que analizamos
cumplian con la legislacién vi-
gente. Simplemente advertia-
mos, como ahora, de un pro-
blema de calidad”, recuerda
Izverniceanu.

;Tiene algo que ver la crisis
con la merma de calidad de es-
tos productos? “Es cierto que la
coyuntura actual ha generado
una presién tremenda sobre el
precio. Las grandes distribuido-
ras quieren vender barato y pre-
sionan a los intermediarios, y los

Las autoridades
sanitarias aseguran
que su consumo
€S Seguro

Los productos

se resienten de

la creciente presion
por bajar precios

intermediarios, a su vez, presio-
nan a los productores. Pero esto
no se ha traducido en menor se-
guridad alimentaria, sino que se
ha producido una adaptacion de
laindustria a las nuevas circuns-
tancias: menos productos de lu-
jo y mas alimentos baratos de
primera necesidad”, asegura Fu-
entes-Pila.

Los datos que maneja el Insti-
tuto Nacional de Consumo con-
firman esta opinién. “El grado
de cumplimiento de la legisla-
cion es bastante alto. Lo normal
es que encontremos pequefios
problemas de etiquetado: erro-
res en las indicaciones sobre el
peso y omisiones de ingredien-
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tes. En todo caso, podria haberse
producido un aumento de estas
practicas sobre todo en circuitos
marginales, que se mueven fue-
ra de los canales oficiales de co-
mercializacion y a veces esca-
pan a los controles oficiales. Los
gigantes del sector, las grandes
marcas y las cadenas de distribu-
cién, se juegan demasiado, en
prestigio y dinero, para arries-
garse a ser sefaladas en cual-
quier problema de seguridad o
fraude alimentario”, afirma Car-
los Arnaiz, subdirector general
de Calidad del Instituto Nacio-
nal de Consumo.

La Federacion Espafiola de In-
dustrias de Alimentacion y Bebi-
das no quiso pronunciarse sobre
el estudio sin antes conocerlo,
pero un portavoz aseguré que
“los estandares de calidad espa-
fioles son altisimos”.

La portavoz de la OCU coinci-
de en que los controles son
exhaustivos en los puntos de pro-
duccion, pero no tanto en la dis-
tribucién. “Los principales pro-
blemas los solemos detectar no
en las primeras fases de produc-
cion de la cadena alimentaria, si-
no en los puntos de venta”, ad-
vierte Izverniceanu. Y como
ejemplo expone de nuevo el in-
forme de la leche: “No es que las
vacas den peor leche que hace
10 afos, sino que el producto se
degrada en el camino a la tienda.
Por eso creemos necesario inten-
sificar los andlisis en los puntos
de venta, una vez que ha termi-
nado todo el proceso de trata-
miento y distribucién”, explica.

Mas controles en las tiendas
y mas claridad sobre el origen
de los alimentos en el etiqueta-
do. Es la principal demanda de
las asociaciones de consumido-
res a las autoridades alimenta-
rias para reforzar la seguridad y
prevenir los fraudes. Segin otro
estudio de la OCU, la mitad de
los espafoles estaria dispuesto a
pagar un 5% mas para conocer
la procedencia de los productos.
Por varias razones: “Por saber el
recorrido que han hecho antes
de llegar a la tienda, por apoyar
alaagricultura o la pesca de una
regién concreta, por cuestiones
éticas o porque esa informacion
les ofrece mas confianza en el
producto”, precisa el informe.

Las hamburguesas y la leche
son dos de los alimentos mas vi-
gilados por las autoridades, por-
que tradicionalmente han esta-
do bajo sospecha. Pero también
el aceite de oliva, el azafran, las
conservas o la miel. En general,
segln el Instituto Nacional de
Consumo, los principales frau-
des se registran en alimentos cu-
yo origen no es identificable a
primera vista. “Entre ellos, los
productos carnicos procesados:
embutidos, patés, piezas que con-
tienen mezclas de especies no de-
claradas (pato que en realidad es
pollo), o con trazas de otras y,
por supuesto, hamburguesas”,
explica Arnaiz. “Los lacteos y las
conservas de pescado son otros
focos de fraude. Quesos puros de
oveja que contienen leche de va-
ca, atiin en lata que no es solo
atlin, etcétera”, afade.

Las organizaciones de
consumidores piden mas claridad
en el etiquetado

de las hamburguesas.

/ SAMUEL SANCHEZ

En 2009, un simple trabajo
universitario sobre técnicas de
analisis de ADN realizado por
dos estudiantes de Nueva York,
Brenda Tan y Matt Cost, reveld
un alto nivel de fraude en las
tiendas de Manhattan. De los 66
productos que analizaron, 11 no
contenian lo que sefialaban sus
etiquetas: quesos con mezclas
de especies no declaradas, un su-
puesto caviar de esturion que en

realidad procedia de un pez del
rio Misisipi, un manjar llamado
“tiburén seco” hecho con perca
africana, o alimentos para pe-
rros que deberian contener vena-
do, pero que en realidad tenian
vaca.

Otro reciente informe de la
OCU destapaba que nueve mar-
cas de aceite de oliva estan enga-
fiando al consumidor al vender
aceite etiquetado bajo la varie-
dad “extra” cuando su categoria
real es simplemente “virgen”, lo
que significa que se esta comer-
cializando un producto a un pre-
cio superior del que le corres-
ponde, casi un euro mas. La orga-
nizacion denuncié el fraude a

las autoridades de consumo de
las comunidades auténomas el
pasado octubre, pero pocas han
respondido. “Unicamente Anda-
lucia, Pais Vasco y Catalufia nos
han dado acuse de recibo, y solo
Catalufa ha iniciado una investi-
gacion”, revela la portavoz.
;Como consiguen todos estos
productos fraudulentos superar
los controles de produccion y eti-
quetado hasta llegar a las tien-
das? ;Doénde esta el agujero?
“Cuanto mas larga sea la cadena
de produccién y distribucion,
mas incumplimientos se regis-
tran. Es decir, cuantos mas inter-
mediarios intervengan, mas po-
sibilidades hay de desviaciones o

de que los sistemas de control
no funcionen correctamente en
algin punto del proceso”, co-
menta Arnaiz.

Esto explica por qué, segin
Joaquin Fuentes-Pila, las prin-
cipales irregularidades se de-
tectan sobre todo en alimentos
importados, especialmente de
fuera de la UE. “La legislacién
comunitaria es exhaustiva y es
dificil que se produzcan proble-
mas graves con los controles
que se realizan dentro de los Es-
tados miembros. Pero cuando
los alimentos proceden de otros
paises con regulaciones menos
estrictas es mas probable que se
produzcan escapes en la cadena
de vigilancia. Quiza seria conve-
niente reforzar los controles en
las fronteras europeas”, opina.

Son las consecuencias de vi-
vir en un mercado globalizado:
lo que empieza como un peque-
o fraude en un pais puede aca-

A mayor nimero
de intermediarios,
mas posibilidad
de irregularidades

Los gigantes del
sector extreman
el cuidado porque
se juegan mucho

bar convirtiéndose en un proble-
ma sanitario de consecuencias
mortales en otro punto del plane-
ta. La mayoria de las veces este
alargamiento de la cadena es cul-
pable de ciertas crisis alimenta-
rias, como afirman los expertos,
pero en otras ocasiones es sim-
plemente una excusa para echar
rapidamente balones fuera, co-
mo ha ocurrido con la carne de
caballo en Irlanda. “Hay que en-
tender que, por razones cultura-
les, tanto para los irlandeses co-
mo para los britanicos, comer
carne de caballo es casi un sacri-
legio. De ahi que el ministro se
precipitara buscando culpables.
Afortunadamente, el asunto se
ha aclarado rapidamente y no
ha ocasionado consecuencias pa-
ra laindustria espanola”, comen-
ta Fuentes-Pila.

No ocurri6 asi con la llamada
crisis del pepino en la primavera
de 2011, que dejé6 mas de 50
muertos en Francia y Alemania
a causa de una infeccion cuyo
origen se atribuyé en principio a
pepinos espaioles y acabo sien-
do culpa de unos brotes de soja
cultivados en Alemania. ;Qué es
mejor en estos casos: lanzar aler-
tas preventivas que pueden cau-
sar grandes pérdidas econémi-
cas a quienes no tienen culpa, o
esperar a confirmar el origen de
la epidemia, con riesgo de que
mientras tanto se extienda? “No
hay una Unica receta para esto.
Cada situacion es distinta y lo-
grar un equilibrio es dificil. A ve-
ces tienen que pagar justos por
pecadores”, reconoce Fuentes-Pi-
la.
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